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Des évènements
au quotidienqui

marquent les esprits
since 2013



NOTRE MÉTIER

Cocktails, séminaires, soirées d’entreprise, mariages, anniversaires, buffets,
petits-déjeuners d’affaires, évènements religieux, réceptions VIP… 

Tandrine Traiteur Paris est votre solution de premier choix.

Notre équipe de chefs talentueux et de professionnels de la restauration 
s’engage à créer des expériences gastronomiques mémorables.



Un service
sur-mesure
De la préparation à la livraison, Tandrine
prend en charge chaque étape pour vous
offrir un service 100 % clé en main.

e



Pourquoi choisir
Tandrine
pour vos
évènements ?

(51) 4.8/5

15 ans d’expérience
 

Logistique maîtrisée
 

Équipe réactive et à l’écoute
 

Produits 100 % frais et de saison
 

Plus de 8000 événements B2B réussis
 

Satisfaction client au coeur de notre métier
 

dans la gastronomie événementielle

taux de recommandation supérieur à 98 %

sélectionnés auprès de producteurs locaux

pourunaccompagnementsurmesure de A à Z

respectdesdélaisetde la chaîne du froid garantie

(séminaires, inaugurations, cocktails, mariages…)

✓

✓

✓

✓

✓

✓



Les valeurs Tandrine

Excellence
Nous nous engageons à offrir
l'excellence dans tout ce que
nous faisons, de la qualité de
nos aliments au niveau de 
service que nous fournissons.

Créativité
Nos m isons sur la créativité et
l'innovation pour faire ensorte que
chaque événement soit unique et
adapté à la vision de nosclients.

Souci du détail 
Nous accordons uneattention
méticuleuseaux détails afin de
nous assurer que chaque aspect
de nos événements est exécuté
de manière irréprochable.

Satisfaction du client
 Nousaccordons la priorité àla

satisfaction de nos clients pour
dépasser leurs attentes.
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Une réactivité, un
professionnalisme, et
une compréhension
des besoins rare !
CAROLINE LEMARCHAND 100 invités

Merci beaucoup pour avoir su relever le défi avec
nous d'organiser un cocktail déjeunatoire stylé pour
90 personnes (jeunes étudiants), enmoinsde 48h !
Les challenges 2025 étaient vraiment réussis, 
notamment grâce à votre buffet et votre savoir-faire 
artisanal hors-pair ! Comme vous l'aurez compris, 
je recommande vivement☺



Bon traiteur que je
recommande,
prestation parfaite
pour mon mariage.

Les salades et la viande de qualité avec des produits
frais. La livraison à l'heure avec un livreur très gentil.

VÉRONIQUE VERNET 200 invités



NOS RÉFÉRENCES

Nous espérons pouvoir bientôt vous compter parmi eux…



30 personnes
 

05 Octobre 2025
 

Bouteleux Laurent
 Nom du client

Nombres d’invités

Date de l’évènement

Pour votre évènement du 05 Octobre
réunissant 30 convives, nous avons
imaginé un Cocktail Affaire, pensé
sur-mesure pour refléter le caractère
prestigieux de votre événement. Cette
formule allie raffinement et convivialité
en mettant à l’honneur des produits
de saison sublimés par des créations
gourmandes et des animations
culinaires exclusives.

Chaque détail a été conçu pour offrir
à vos invités une expérience culinaire
mémorable et à la hauteur de cette
celebration.

Nous traitons votre demande.



05/10/2025 30 PERS.

PROPOSITION



Option 1 : "Le Parisien "
8 Euros / pers 

← →

 Croissant  Pain

au chocolat  Pain

aux raisins

 Thé biologique

Café Arabica de Madagascar

Jus de fruit frais

Boissons

Assortiment demini-viennoiseries



Option 2 : " Affaire "
14 Euros / pers 

← →

 Croissant
Pain au chocolat
Pain aux raisins

 Thé biologique
Café Arabica de Madagascar
Jus de fruit frais

 Salade de fruits frais
Fromage blanc, compote et granola
Verrine du moment

Boissons

Trio de vérinnes

Assortiment de mini-viennoiseries



Option 3 : " Bien-être "
Petits déjeuner / Pause healthy

24 Euros / pers 

← →

 Thé biologique 

 Café Arabica de Madagascar

Jus de fruit frais

Brochette de fruits frais
 Fromage blanc, compote et granola
Chia pudding

( Un assortiment de fruits frais, colorés et savoureux,
pour une touche naturelle et vitaminée )

Energy balls
Pain Sportif
Un Smoothie

Boissons

Pause fraîcheur & énergie

Corbeille de fruits de saison



← →

ENERGY GREEN & VERY BERRY

Smoothies DUO ( vert & rouge ) 



← →

à eau
à vin
à champagne

Location verrerie et art de la table
 (EN OPTION)

VASQUE

CARAFES

VERRERIE (à eau, à vin, à champagne )



←

vacation 6H

PERSONNEL DE SERVICE

1 MAÎTRE D’HOTEL





BON POUR ACCORD
LE CLIENTLE TRAITEUR

BOUTELEUX LAURENT
 TANDRINE FOODBIZ

Paiement par virement
TANDRINE FOODBIZ -BANQUE : CAISSE D'EPARGNE ILE-DE -France RIB: 17515 90000

08004546090 85 -IBAN : FR76 1751 5900 0008 0045 4609 085 BIC : CEPAFRPP751
SAS au capital de 1 000 euros -SIREN 792489007 -NAF

5621Z TVA intracommunautaire : FR40792489007



05 Octobre 2025 XH 
Heure de livraison

30 personnes

À l’attention de

Adresse de facturation

Téléphone

Email

Lieu de l’évènement

Numéro du devis

Responsable des devis

Contact du responsable
des devis 

06 67 25 27 01

nsot@hotmail.fr

Bouteleux Laurent

DEVIS 00716

Charles Van Themsche

07 82 96 04 99

MODALITÉS D’EXÉCUTION

mailto:nsot@hotmail.fr


Conditions Générales
de Vente
Article 1 –Acceptation

Toute commande implique l’adhésion pleine et entière aux présentes
Conditions Générales de Vente, sans réserve.

Article 5 – Paiement
 

Article 4 – Annulation
En cas d’annulation d’une commande dûment confirmée par le client, l’acompte versé
restera acquis à Tandrine à titre d’indemnité forfaitaire.
En revanche, toute annulation de la prestation par Tandrine entraînera le remboursement
intégral de l’acompte versé par le client, à l’exclusion de toute autre forme de
compensation.
Cette clause ne s’applique toutefois pas en cas de force majeure, telle que la guerre, un 
incendie, une inondation, des troubles civils, une grève, un attentat ou toute contrainte 
d’origine gouvernementale.

Article 3 – Modifications
 

Article 2 – Commande & Confirmation
 

Article 8 – Matériel
 

Article 6 – Livraison
 

Article 9 – Réclamations
 

Toute modification(quantité, date, annulation) doit être notifiée par écrit au
moins 4 jours ouvrés avant l’événement. Passé ce délai, le montant initial reste
dû. Le nombre définitif de convivesdoit être confirmé 8 jours ouvrés à l’avance.

Lacommande devient fermeàréceptiondu paiement intégral et de l’acceptation
écrite du devis. Aucune prestation ne sera réalisée sans règlement préalable.

Lerèglement totalestexigé au moment de la commande.
Tout retard de paiement entraîne des pénalités de 2% par mois, sans mise en demeure.

Lematérielmis à disposition doit être restitué en bon état. Toute perte,
casse ou retour tardif sera facturé.

Leshoraires sont indicatifs. Un écart inférieur à deux heures ne peut
justifier d’annulation ni de dédommagement. Tandrine décline toute
responsabilité en cas de force majeure. 

Article 7 – Produits& Conservation
Les produits doivent être conservés entre 2°C et 4°C et consommés sous
24h. Au-delà, Tandrine ne pourra être tenue responsable.

Lesréclamationsdoivent être signalées au moment de la livraison.
Aucune réclamation ne sera acceptée après. Par mesure d’hygiène,
aucun retour ni échange de denrées n’est possible, sauf pour les
boissons non ouvertes.

Article 10 – Assuranc e & Responsabilité
Tandrine est couverte par uneassurance professionnelle. Il est
conseillé au client de souscrire une assurance spécifique pour son
événement.
Article 11 – Dispositions finales
Toute prestation extérieure (non fournie par Tandrine) nécessite un accord 
préalable.
En cas de litige, les tribunaux compétents seront ceux du siège social de Tandrine. 
Le droit français s’applique.



CONTACT

www.tandrine-paris.fr

+33 (0)7 82 96 04 99 / (0)1 84 80 72 99 Adresses:

62 rue de Ponthieu, 75008 Paris
23 rue Faraday, 75017 Paris
132 rue Luis Rouquier, 92300 Levallois-Perret

http://www.tandrine-paris.fr/


MERCI.



MERCI.


